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Conocimiento tradicional sobre la transformación
de la palmera de Madre de Dios, el Sinami

Best, 2021.

• Palmera Oenocarpus Mapora H. Karst

https://doi.org/10.3390/ f12101424
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Conocimiento tradicional sobre la
transformación de la palmera de Madre de
Dios, el Sinami
• Fruto Oenocarpus Mapora H. Karst
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Aceite de Sinami y su 
potencial de 
aprovechamiento en la 
industria cosmética y 
nutracéutica
• 4 métodos de extracción: aceite de Calidad y 

seguridad 

• Extracción sostenible – protección a las palmeras



https://doi.org/10.3390/foods11101518Muñoz et al, 2022.
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https://doi.org/10.37761/rsqp.v88i1.377Ferrer et al, 2022.
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Aprovechamiento sostenible – torta 
de sinami 



Optimización de la extracción

https://doi.org/10.1016/j.lwt.2024.115956Barriga-Sánchez et al, 2024.

- Oil was predominantly characterized by
unsaturated fatty acids (UFA≅77%).

- Oleic acid was the most abundant fatty acid
in Sinami oils.

- oleic > palmitic > linoleic acid

- Vainillin acid concentration was the most
abundant polyphenol in Sinami oils.
Antioxidant activity



Aceite de Sinami y su 
potencial de 
aprovechamiento en la 
industria cosmética y 
nutracéutica
• 4 métodos de extracción: aceite de la más alta Calidad y seguridad 

• Extracción sostenible – protección a las palmeras

• Extracción con fluidos supercríticos

• Aceite rico en ácido oleico, linolénico y palmítico

• Uso como activo cosmético y nutracéutico



Avances en uso dermo-cosmético

• Reconocimientos en la
Competencia Internacional de
Invenciones e Innovaciones en
Canadá (iCAN) 2023

• KIWIE 2024 – Corea del Sur

✔ Patente USIL: Emulsión de Sinami (CITIC). Crema

cosmética tipo emulsión para rostro y cuerpo con

efecto hidratante formulado con aceite de Oenocarpus

mapora H. Karst (sinami).

https://youtu.be/SEDfJIGy2eQ
✔ Patente USIL: Crema sin agua con sinami (CITIC). 

Crema cosmética para rostro sin agua en su 

formulación con efecto hidratante formulado con aceite 

de Oenocarpus mapora H. Karst (sinami). 

https://youtu.be/deays5VkEN0

https://youtu.be/SEDfJIGy2eQ
https://youtu.be/deays5VkEN0


Retos para el aprovechamiento del 
Sinami
• Aprovechamiento sostenible

• Extracción de aceite a escala industrial

• Conservación de aceite que asegure su
Calidad

• Establecer alianzas estratégicas con
instituciones científicas a fin de evaluar
la producción industrial y
comercialización de su producto



EQUIPO DE TRABAJO
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https://www.gob.pe/institucion/prociencia/noticias/575725-madre-de-dios-investigadores-obtienen-aceite-del-fruto-del-sinami-para-uso-de-la-industria-cosmetica-y-farmaceutica
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